


Un	tratamiento	con	calor	que	suponga	al	menos	30	minutos	a	60ºC	es	efectivo	en	el	caso	del	SARS





‐



Pueden	persistir	en	superficies	inanimadas	como	metal,	vidrio	o	plástico	hasta	9	días.
A	temperaturas	mayores	(a	partir	de	30°C)	la	persistencia	es	menor.

Protocolo	de	Actuación	frente	al	coronavirus	(COVID	–	19)	con	el	fin	de	garantizar	el	funcionamiento	y	la	operatividad	de	la	cadena	de
producción	y	suministro	de	alimentos,	a	la	vez	que	se	minimicen	los	riesgos	y	se	controle	la	propagación	del	virus.



Pautas	y	medidas	orientadas	a	afrontar	la	reapertura	de	los	restaurantes,	evitando	al	máximo	los	riesgos	de	contagio	tanto	por	parte	de	los
clientes	como	del	personal	de	los	establecimientos.

A	fin	de	seguir	dando	servicios	a	los	grupos	de	consumo	y	evitar	que	se	produzca	un	menoscabo	económico	de	las	personas	productoras,	así
como	el	despilfarro	de	alimentos	frescos,	se	plantean	las	siguientes	medidas	para	asegurar	que	el	servicio	de	entrega	domiciliaria	se	da	con
todas	las	garantías	sanitarias.





Consejos	para	antes	y	después	de	hacer	la	compra,	qué	hacer	al	llegar	a	casa,	etc…



Verify	to	continue
We	detected	a	high	number	of	errors	from	your
connection.	To	continue,	please	confirm	that	youâ
€™re	a	human	(and	not	a	spambot).


